


Druckfehler vorbehalten. Darstellungen sind symbolhaft. 0408/ALG 
Gedruckt auf chlorfrei gebleichtem Papier. Preise inklusive aller Steuern und Abgaben.

Unsere Lokale �nden Sie in: 
�„ NEU: 1010, Rotenturmstrasse  6. Tel:  057  333  190 �„ 1010, Singerstrasse  4. Tel:  057  333  140 
�„ 1010, Heidenschuss  3. Tel: 057 333 130 �„ 1030, Landstrasser Hauptstrasse  59. Tel: 057 333 120 
�„ 1070, Mariahilfer Strasse  42-48. Kaufhaus Gerngross, 5. Stock. Tel: 057 333 150 �„ 1090, Julius-
Tandler-Platz 4. Tel: 057 333 180 �„ 1100, Favoritenstrasse 78. Tel: 057 333 210 �„ 1210, Schlosshofer 
Str.  13-15, 1.  Stock �„ 1130, Am Platz  3. Tel: 057  333  160 �„ 2334, Shopping City Süd. Multiplex, 
Top 53. Tel: 057 333 110 �„ 4020, Landstrasse 17-25. Passage Center, 3. Stock. Tel: 057 333 170

NEUERÖFFNUNG

1010 , Rot ent ur mst r . 6
Tel. 057 333 190

mit sake bar

SUSHI-SPEZIALITÄTEN 	 Euro

	 071	 SUSHI-SASHIMI gemischter Teller, klein	 16.40

	 072	 SUSHI-SASHIMI gemischter Teller, groß	 25.70

	 073	 OHH! SUSHI! Sushi-Sashimi-Maki Teller	 27.70

	 074	 SUSHI-MAKI gemischter Teller 
für 2 Personen mit Miso-Suppe	 35.00

	 075	 NAGASHI-SET (Sushi-Maki) für 6 Personen	 85.00

SUSHI – Einzeln 	 Euro

	 081	 SAKE (Lachs)	 1 Stück	 2.00

	 082	 MAGURO (Thun�sch)	 1 Stück	 2.35

	 088	 TAKO (Oktopus)	 1 Stück	 2.00

	 084	 EBI (Garnele)	 1 Stück	 2.35

	 085	 IKURA (Roter Kaviar)	 1 Stück	 3.30

	 086	 SURUMI (Krebsersatz)	 1 Stück	 2.00

	 087	 TAMAGO (Eistich)	 1 Stück	 1.65

	 089	 UNAGI (Aal)	 1 Stück	 2.35

	 090	 IKA (Tinten�sch)	 1 Stück	 2.00

	 091	 Butterfisch	 1 Stück	 2.00

SUSHI �U Rohe Fisch�lets auf Reis	 Euro

	 011	 SUSHI-SET, mini	 4 Stück + 4 Maki	 7.20

	 001	 SUSHI-SET, klein	 6 Stück + 4 Maki	 9.20

	 002	 SUSHI-SET, mittel	 8 Stück + 4 Maki	 11.50

	 003	 SUSHI-SET, groß	 10 Stück + 4 Maki	 13.50

	 014	 Sake-B utterfisch-SET	 8 Stück + 3 Maki	 13.50

	 013	 YASAI- (GEMÜSE-) SUSHI	 6 Stück + 4 Maki 
Mit Brokkoli, Zucchini, Avokado,  
Fisolen und Karotten		  9.80

	 012	 EXOTIC SUSHI-SET	 6 Stück + 4 Maki 
Mit Aal, Tinten�sch und Oktopus		  10.80

	 004	 SAKE-SET (nur Lachs)	 8 Stück + 3 Maki	 12.20

	 005	 SAKE-SET (nur Lachs)	 10 Stück + 3 Maki	 14.20

	 006	 MAGURO-SET (nur Thun�sch)	 8 Stück + 3 Maki	 13.50

	 008	 SAKE-MAGURO-SET	 8 Stück + 3 Maki	 13.20

	 009	 SAKE-MAGURO-SET	 10 Stück + 3 Maki	 15.30

SASHIMI �U Roher Fisch in Scheiben	 Euro

	 031	 SASHIMI, klein	 12 Scheiben	 14.30

	 032	 SASHIMI, groß	 16 Scheiben	 18.90

	 015	 TOKYO SUSHI  Mit Miso-Suppe.  
Sashimi auf Sushi-Reis, Shitake-Pilzen,  
Osinko-Rettich und Wasabi- 
Mayonnaise-Dressing. 	 13 Scheiben	 15.60

SUSHISUSHI
Die erste urkundliche Erwähnung von 
Sushi in Japan findet sich in der Gesetzes-
sammlung „Yororitsuryo“ aus dem Jahr 718. Dort 
werden als Bemessungseinheit für eine Vebrauchssteuer 
– was sonst! – umgerechnet 64 Liter „Zakonosushi“ genannt.

Exotic Sushi

MAKI �U Gefüllte Seetangrolle	 Euro

Grosse Rolle
	 041	 FUTOMAKI  Mit Surumi (Krebsersatz),  

Eierteig und Gemüse	 10 Stück	 10.80

	 042	 CALIFORNIA-MAKI  
Rolle mit Reis aussen, Seetang innen,  
mit Garnele, Surumi, Eierteig und Avokado	 10 Stück	 10.80

Mittelgrosse Rolle
	 047	 NEU: SAKURA MAKI   

California-Rolle mit Garnelen, Avocado,  
Lachs und Thun�sch	 10 Stück	 9.10

	 036	 MASAKO MAKI   
California-Rolle mit Avokado, Kani und  
Garnelen. Mit Kapelan-Rogen belegt	 10 Stück	 9.10

	 038	 BULGOGI-MAKI  
Mit warmen, marinieren Rind�eisch und  
Lollo-Rosso-Salat. Inkl. Miso-Suppe!	 10 Stück	 9.00

	 039	 CALIFORNIA-SAKE 
California-Maki mit Lachsscheibe, 
Sesam und Seetang-Sträusel	 10 Stück	 9.10

	 040	 CALIFORNIA-SAKE  
California-Maki mit Lachsscheibe,  
Sesam und Seetang-Sträusel	 14 Stück	 11.60

	 059	 TEMPURA-MAKI  
Mit in Mandeln frittierten Garnelen	 10 Stück	 8.70

	 060	 SAKE SHIOYAKI  Mit gesalzenem,  
gebratenen Lachs und Jungzwiebeln	 12 Stück	 8.60

	 044	 KAMO-MAKI  
Mit knuspriger Ente und Lollo-Salat	 12 Stück	 9.00

Kleine Rolle
	 048	 AVOKADO-EBI-MAKI 

Mit Avokado und Garnelen	 10 Stück	 9.10

	 045	 SAKE-MAKI Mit Lachs	 12 Stück	 6.95

	 046	 SAKE-MAKI Mit Lachs	 18 Stück	 9.00

	 049	 KAPPA-MAKI Mit Gurke	 12 Stück	 6.55

	 050	 KAPPA-MAKI Mit Gurke	 18 Stück	 8.10

	 051	 AVOKADO-MAKI	 12 Stück	 7.00

	 052	 AVOKADO-MAKI	 18 Stück	 9.15

	 053	 MAKI-MIX Lachs-Thun�sch	 12 Stück	 7.60

	 054	 MAKI-MIX Lachs-Thun�sch	 18 Stück	 9.65

	 055	 MAKI-MIX Avokado-Gurke	 12 Stück	 7.00

	 056	 MAKI-MIX Avokado-Gurke	 18 Stück	 9.15

	 057	 SUPER-MIX  
Lachs-Thun�sch-Gurke-Avokado	 12 Stück	 8.40

	 058	 SUPER-MIX  
Lachs-Thun�sch-Gurke-Avokado	 18 Stück	 10.75

MAKIMAKI
Maki schöpft seinen Reiz aus den schier 
unendlichen Kombinationsmöglichkeiten 
– je nachdem, was sich in der Mitte der 
Reisrolle befindet.

Sake-Maki

TEMAKI �U Kleine, gefüllte Seetangtüte

	 061	 SAKE-TEMAKI  
Mit Lachs	 4.20

	 063	 CALIFORNIA-TEMAKI Mit Surumi (Krebsersatz)  
und Avokado	 4.20

TEMAKITEMAKI Eine Seetang-Tüte, die mit Sushi-Reis 
gefüllt und mit Meeresfrüchten oder 
Gemüse getoppt wird.

Sake-
Temaki

SUPPEN, VORSPEISEN, SALATE 	 Euro

	 200	 BUNTER SALAT  Mit Eisberg-Salat und Radicchio  
sowie Streifen von Weissrettich, Karotten, Gurken und  
Rotkraut. Mit Soja-Sesam-Dressing	 2.80

	 161	 MISO-SHIRU  Suppe aus Sojabohnen-Paste	 2.70

	 163	 SWEET SOUR SOUP  Suppe auf chinesische Art mit Hühner- 
�eisch, Morchel, Erbsen, Roten Paprika und Ei-Streifen	 3.50

	 164	 Spinat-Tofu Suppe  Japanische Udon-Suppe mit Einlage  
aus frischem Spinat und Tofuwürfel	 3.50

	 204	 Avokado-SOJASPROSSEN-SALAT   
Salat aus Sojasprossen, Buntem Salat und Avocado- 
Würfeln mit Kürbiskernöl. Mit Sesam-Dressing	 3.70

	 162	 OSUIMONO  Klare Suppe mit Cocktail-Shrimps	 3.60

	 173	 HARUMAKI  6 kleine, japanische Frühlingsrollen,  
mit Gemüse gefüllt	 3.95

	 171	 KYOSA  5 Teigtäschchen, mit Fleisch und Gemüse gefüllt	 4.10

	 186	 GEBRATENE NUDELN MIT GEMÜSE	 4.20

	 187	 GEBRATENER REIS MIT GEMÜSE	 4.20

	 175	 SATEH AYAM  Drei Hühnerspießchen in pikanter Erdnuss- 
Sauce auf indonesische Art	 6.10

	 172	 AGE-DASHI  Tofu gebraten, mit Seetang-Sträusel.  
Mit pikanter Rettich-Ingwer-Sauce	 4.20

	 201	 SOJASPROSSEN-SALAT	 2.80

	 203	 KABECHU SALADA  Krautsalat auf japanische Art	 2.20

	 207	 HORENSO  Salat aus Blattspinat. Mit Sesam-Dressing	 3.40

	 208	 NATSU SALADA  Salat aus feingehacktem, rohen Lachs,  
Thun- und Butter�sch	 4.50

	 209	 TOFU SALADA  Salat aus Tofu mit Seetang, Paprika und  
Sojasprossen. Mit Soja-Dressing	 3.40

	 188	 SUSHI-REIS, Portion	 2.10

	 189	 BENTO-REIS, Portion	 1.35

	 190	 GARI Ingwer, Portion	 1.40

	 191	 SOJA-SAUCE, Extra-Portion zum Mitnehmen	 0.35

VEGETARISCH 	 Euro

	 149	 YASAI-BENTO Vegetarische Bento-Box mit Morchel,  
Zucchini, Weißkraut, Rote Paprika, Karotten und  
Zwiebeln, gebraten. Mit Hoisin-Sauce	 8.80

	 101	 YASAI-TEPPAN  Mit Gemüse: Zucchini, Tofu, Melanzani,  
Süßkartoffeln und Sojabohnen	 8.95

	 301	 YASAI-ITAME Gemüse und Mabo-Tofu, in Yakiniku-Sauce  
gebraten. Mit Reis. Pikant!	 7.75

	 310	 YAKI-UDON Udon-Nudeln, mit Gemüse und Tonkatsu- 
Sauce gebraten	 9.50

	 121	 GEMÜSE-TEMPURA	 8.40

	 141	 GEMÜSE-RAMEN – scharf! Mit Gemüse und Ei-Streifen	 7.90

	 131	 GEMÜSE-UDON Mit Gemüse und Ei-Streifen	 8.60

TEMPURA �U Garnelen/Rind�eisch/Gemüse, frittiert	 Euro

	 121	 GEMÜSE-TEMPURA	 8.40

	 125	 TENDON  Garnelen- und Gemüse-Tempura auf Reis  
mit süßer Soja-Sauce und Kabechu-Salada	 9.80

	 123	 „OHH!”-TEMPURA  Mit Garnele, Rind�eisch und Gemüse	 11.20

	 122	 GARNELEN-TEMPURA  Mit Garnelen und Gemüse	 13.40

	 	 144  NEU: GEMÜSE-BIBIMPAP  Reisgericht mit Kochuchang  
(gewürzte Chilli-Paste), Sojasprossensalat, Blattspinat,  
Zucchini, Karotten, Gurken, Ei-Streifen und Tongu-Pilzen  
(alle Gemüse kalt). Mit klarer Udon Suppe	 8.50

	 	 145  NEU: BULGOGI-BIBIMPAP  Reisgericht mit Kochuchang  
(gewürzte Chilli-Paste), Bulgogi (mariniertem und  
gebratenem Rind�eisch), Sojasprossensalat, Blattspinat,  
Zucchini, Karotten, Gurken, Ei-Streifen und Tongu-Pilzen  
(alle Gemüse kalt). Mit klarer Udon Suppe	 9.80

	 	 325  NEU: HORENSO BULGOGI  Marinierte Beiried-Streifen mit  
Zwiebel, Blattspinat, Zitronenscheiben und frischem Ingwer im  
Wok gebraten und mit Honig leicht abgeschmeckt. Mit Reis	 9.20

	 	 146  NEU: ME-UNTANG  Fisch-Suppentopf mit Heilbutt- 
Stücken, Muscheln, Garnelen, weissem Rettich, Zucchini,  
Zwiebel, Jungzwiebel, Dashi (braunem Seetang) und  
Tongu-Pilzen. Mit Reis. Mild oder scharf erhältlich	 9.80

	 	 147  NEU: YUKECHANG  Suppentopf mit Rind�eisch- 
Scheiben, Glasnudeln, Karotten, Sojasprossen, Ei,  
Zwiebeln, Jungzwiebeln, Knoblauch und Ingwer.  
Mit Reis. Mild oder scharf erhältlich	 9.80

KOREA -WOCHEN


